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Introduction

Les entreprises de collecte et d¢ockage assurent la collecte, le stockage et la commercialisation de
plus de60 millions de tonnes de grains en France. Par leur travail, elles permettent

1 Un appraiisionnement régulier du marché
1 Une conservation des anchandises

1 La mise en conformét des lots commercialisés avec la reglementation et les exigences
spécifiques des clients.

Leur rble, au sein de la chaine alimentaiesdimentation humaine ou animaleest de ce fait primordial.

Les entreprises qui collectent, stockentaetmmercialisent des céréales, des graines oléagineuses ou

protéagineuses, di sposent d’' nlaspogviisgublicsdfrancdid® nnes pr
Guide des Bonnes Pratiqués hy gi ene pour |l a collecte, |l e stockag
de céréales oléagineux et protéagine@eguidedl * appl i cati on vol ontawdlre peut
pour | ' appeébkentaéhétentiel n d

Les entreprises quialisent des pérations mécaniques simples sur les céréales, les graines oléo
protéagineuses et lesissies» peuvent se servirdiGui de de Bonnes Pratiques

nutrition anmale (GBPNA)comnea s e de travail pour | > application
Lorsqu’un GBPH existe, il doit étre pris en compt
sécurité sanitaire des alimehtanpexe dAandmaGBPNEBNp
de base dans | ' él aboration du systéme de managem
animaux.

Afin de faire reconnaitre |l es bonnes pratigues mi

mar ¢ h andimetest engnarché,lles opérateurs peuvent faire certifier leurs pratiques par un
organisme certificateur selon les spécificités du présent référentiel @A

La certification permet aux opérateurs :

T Une vérification obj e cdbbmwesprdtiquedda coliectes stockage, ceu v r e
opérations mécaniques simplesymmercialisation et tranmrt des grains

1 De maniére optionnelle,ue v éri fication objective de | a mis
d ' a cde stackaget de commercialisation

o D" autres mat i e rpeduits pgriolesiayamt essbi desbpérations

mécaniquessimples destination de |’ alimentation hul
o D' aumateiséres premi éres et d’aliments compos
1 De faireconnaitre leur conformité,via&vi s du r éf érenti el , aux opér at

La présente certification concerne

- les activités de collecte, stockagggmmercialisation et transport des céréales, graines
oléagineuses et protéagineusesde manere optionnelle les isstes» et lesopérations
mécaniques simples
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- de mani ére optionnelle, |l es actividematiered’ ac hat
premieres efproduits agricoleayant subdesopérations mécaniques simpladestination de
I > al i mentati oes haamtai n,jcde @sckaghet dedcbnanercialisatiore
mati eres premieres et d’ aliments composés pour

Ce référentiel est la propriété dea coopération agricole métiers du grai, de la FNA (Fédération du
Négoce Agricole) et du SYNACOMEX.

Les opérateurs et les organismes certificateurs engagés dans la démarche de certificat®mRCSA
respectent les exigences du présent référentiel et du reglement de certificaliogst vivemat
conseill é aux opér asguelsdes Menme appruyteirguwrsas d’'ehygi e
ccuvre de ce réfeéerentiel
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L' app!l upreseniréEmrential nécessite le respedtu  r € g | e me detcertficatonCSA t et

GTP

Cette nouvelle versionde laCEAT P est d’' appl i X g@hvier®2lobl i gatoi re au

Aide a la bonne compréhension de ce référentiel

T
T

Leterme «issles» désigne les isgg de céréales et/od ' o-pratéagineux

Lestermes grainsns e rapportent a | ' ensemble des cér é
(et «isswes» si le périmétre de certificat le mentionne) commercialisés par un opérateur

Le terme <agriculteur» correspond a la production primaire

Le terme «opérateur» corresponda | ' or gani sme quiréféranpighl i que |
(coopératives, négoces, silos portuaires, etc.)

Le terme «xpéditions direcsferme» corr espond a Imaehapbéesi ti on d
depuis |l es instalduaédsd onrs dliueintagde clu’l a pdirat e
certification CSASTP ou équivalentg ' e x p éedfait fpur ¢e rompte dudit opérateur

certifié CSAGTP)Celane concerne pas les cas de prestations chez ucudtgur.

Les opérations mécaniques simples sur les céréales, les graingwoléagineuses et les
« isstes» ne concernent que leactivités (conformément au reglement 2017/1017) de :
o Concassage r éduction de | a taillsseurdes particu
o Décorticage élimination partielle ou totale des couches extérieures des grains
o Dépelliculage/Ecossage/Mondage/Ecalagdimination des enveloppes de feves,
de grains et graines, généralement par des procédés physiques
0o Granulatonn traitememati dranpremi ére permettant
de particules et une consistance précjse
o Aplatissage/Laminageréduction de la taille des particules par passage des grains
entre des paires de rouleaux
o0 Extrusion Procédé thermique au cours duquekliecontenue dans le produit est
évaporée rapidement, ce qui décompose calijisuivi d'une mise en forme
spécifiqgue du produit par passage a travers une filiere définie

T Les exigences astBrsquel) @mgeapérelent adles éaarts critiques. Leur

signification est indiqguée dansleé gl ement d’' audi t-GT®t de certi fi
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l1.Responsabilite de | opeérateur
a. Enregistrement des opérateurs

1. L’ opérateur est enregistséctaursiteel del smenta
(reglement (CE) n°852/2004) et animale (réglement (CE) n°183/2005).
2. L'’ opératede et ab| bgatSndcatsleRhtisadhési on au

b. Responsabilité et autorité

1. L’ opér at e urser dnoendagerheatrrefasifl & sécurité des aliments et doit le
communiguer a | ' ensemble du personnel concerné

2. L' opé dattdéfinrrl e péri métre d’ applicatioensdu r éf ér
conformantnotammeneu r €égl ement d’ audit et de certifica

3. L’ opératedétdominer et fournir | ’>organisation
du systéme de sécurité des aliments.

4, L" opérateur doit fixer |l es attributions et | es

c. Ressources humaines

1. L'’ ensemble du personnel concerné doit suivr e
sanitaire des aliments et a la qualité y compris le personnel temporaire ou récemment
embauché, le personnel de maintenance ou le personnel de transport aingsjudrvenants
extérieurs sur toutes les activités concernées par le systéme de sécurité des aliments.

2. ll existe des preuves de la réalisation de ces sensibilisations.

3. Les actions de sensibilisation doivent étre renouvelées et doivent prendreoempte
notamment les évolutions réglementaset! ' é vol uti on des procédés de

d. Gestion des noitonformités / réclamations clients

1. L’ opérateur doit deéefinir, formaliser et respe
conforme

2. L’ o p é ro# deénu, formaliser et respecter les modalitde traitement des réclamations
clients.

3. L’ opérateur doit prendre en compte ses obligat

e. Audits internes

1. L’ opérateur doit défini tsinterhesr especter ses moda

2. L’ opérateur doit s’ ass gestefficaceeue son programme d
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2. Management de la sécurité des aliments

a. Documentation

1. L’ opérateur doit établir un systéme document ai
malitrise de lsécurité desaliments our | ' al i me et dedatsécorité dds alimenis n e
pour animaux des exigences réglementaires et des exigences de ses clients.

2. L'’ opérateur doit conserver | es enregistrements
appropriée.
b. HACCP

1. *L"  opérateur doit di spoaselr’ edi’suwemed | @t dddses sHAC Cale t
produits agricoles couverts par la certification

2. Cette étudepeuts ' ayerpurles 7 principes et 12 étapes décrits dan€talex mentarius
(repris en annexe 1) osur le GBPH collecte, stockageommercialisation et transport de
céréales, oléagineux girotéagineuxou sur leGui de de Bonnes Pratiques
nutrition animale (GBPNA) pour les opérations mécanigues siraptdes céréales, les graines
oléo-protéagineuses et legisses »_.

3. *L’ ét ude HACCPamihimmaune f@stparan. r e v u e

c. Veille réglementaire

1. L'’ opérateur doit disposer d’'un suivi per manent
en matiére de qualité produit y compris de sécurité sanitdies aliment o u r mehtatianl i
humaineet des aliments pour animaux

d. Plan de surveillance

1. L'’ opérateur doit formaliser sa méthode d’' échan

2. *L’ o p é doit téénir,mettree n  ceu v r e reuh plan desspneeitlanoe des dangers
gui concernent son activité. Ce plan de survei
risques

3. Pour chaque contaminant sanitaicte nt i f i é psfréquéntedRXla gravité Q) est
supérieure ou §ale a6, chaque critére étant noté de 1 a ka formule suivante doit étre utilisée
pour calculer | e nombre minimum d’ analyses a r

5e 6 HDME Ha ki | OFFOATEOT NOAT AA
AY) O__,_[_,_[

Cette formule est a appliquer pour chaque couple contaminant/produit. Le terme produit peut
rassembler plusieurs espec derésaltatdditétre armidyas e de r
|l " entier supérieur.
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Pour définir les niveaux de gravité etdefré e nce des contaminants que |
dans le cadre de son analyse de risgué peut se référer au guide de bonnes pratiques
d’" hygi éne pour la collecte, |l e stockage, Il a

oléagineux et protéaginexetou auGui de de Bonnes Pratiques d’ Hy
animale (GBPNAPans tous les cas, 4 niveaux de critéres doivent @&fnis. Le volume
exprimé en tonnesfait référence au volume annugrévisionnelde la campagne en cours
commercialisé par | " opérateur.

4. En cas d’'incident constaté |l ors de |l a collecte
l e(s) l ot (s) concernés par | ’incident, adapt el

surveillarce spécifique.
5. Les résultats des contrdles doivent étre enregistrés, interprétés et conserves.

6. L'’ opéditmeitieen pl ace des actions correct-ives en
conformes.

7. En cas de dépassement désneurs maximales reglementaire&as de notification a
| > admi ni str &tuironunfer amagracihsaen)di se déja mise sur
informer leschéma de certification CS&8IPpui s | ' or gani slaeaotifdationc er t i f i
doit comprendreaminimal es él éments de | annexe 2.

e. Tracabilité

1. L’ op édogdéfnnatmettreen cuvre un systéme de tracabili

2. Les dispositions d enregistrement des mouvemen
transfert intersilos) adaptées a chaque site, sonfidies et appliquées.

3. Le systeme de tracabilitdoit étre testé tous les ans

f. Meétrologie

1. L'’ opérateur doi tsdeérdesunetnécéssareas paamartir laacpnoamitéedu |
produit.

2. Les appareils de mesure doivent étre vérifiés, ajustétalonnés a des fréquences spécifiées
conformément a des normes/méthodes définies et reconnues. Les résultats de ces
vérifications, ajustement, étalonnages doivent étre documentés. Si nécessaire des actions
correctives doivent étre mises en ouVvVre.

g. Fournisgurs, clients et prestataires de service

1. L’ o p é dait tééinir ses conditions de réception et ses consignes et recommandations a
| " égard de | a s é ctraadispoditiosde ses fowanisseers. et | es met

2. L’ o p é do# idemtifiar et enregistre les références de :
a. Ses fournisseurs
b. Ses clients
c. Ses prestataires de service en lien direct ave@lail dugrain
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h. Amélioration

3. *L" " opérateur doit mettre en cuvre un plan d’ am
I’ a n a Ingncanforchiges, des dysfonctionnements et des évolutions réglementaires.
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3. Bonnes pratiques générales

a. Les locaux

1. L’ opérateur doit mettre & disposition du perso
maintenus en bon état de propreté.

Lepersonnel doit disposer de vestiaires ou placards personnels.
L"opérateur doit prévenir toute contaminati on

La distribution d’eau non potable doit se fair

a > WD

Lors de la construction ou de la dification des batiments et équipements, la maitrise des
dangers sanitaires doit étre un des critéres de choix des investissements.

6. Un plan des installations est disponible sur chaque site. Il référence chaque cellule de stockage.

b. Comportement au travail

1. L’ opérateur doit mettre a disposition du pers
relatives au respect du référentiel selon le mode de diffusion approprié.

2. L’ op ér amnterdire dedumeér dansg les lieux de manutention et stockage et enelapp
|l " obligation par des affiches ou consignes.

c. Nettoyage

1. L'’ opérateur doi t définir un plan de nettoyage
opérations.

2. L opérateur doit nettoyer | es |l ocaux de manuter

3. Dans les zones ou des témoins de poussiéres sont présents au sol, ces témoins doivent toujours
rester visibles.

4. En cas de <cellule initial ement contaminée (in
et/ou traiter si nécessaire avant de faire traesidu grain sain. Ces opérations doivent étre
enregistrées.

5, Les points sensibles (fosses, pieds d’'él évateu
opérations doivent étre enregistrées.

6. L'’ opérateur doit mettr e e nourplds aarvices dhermes etonsi g n e
externes menti onnant |l e nettoyage systeématiqu
appliquer.
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d. Entretien /Maintenance

1. Les |l ocaux doivent étre maintenus en bon état
2. L entreprise doit déterminer et i denadtfiiwirt éd es
de | " opérateur

3. L"entreprise doi't formali ser et respecter |l es
mat éri el s, y compr i sde mhbrifiantsécongatibles iavee le tontact i | i s at
alimentaire.

4. Les interventions de maintenance (préventt corredives) doivent étre enregistrées

5. L’ opérateur doit s'assurer gue |l es opérati on
contamination pourlesgrainssoc k é s, que ce soit pendant ou ap

e. Marchandises relevant de régimes spécifiques

1. L’ o p é dait dééinir et applique ses modalités de gestion des marchandises relevant de
régimes spécifiques, en cohérence avec la reglementation qui leur est applicable.

2. En cas de coexistence de marchandi ses a r égi me
sein d’un mémeump@éme esirt ®u Id’ opérateur doi't

a. Sensibiliser le personnel aux spécificités techniques et administratives des
marchandises a régimes spécifiqgues

b. Tenir wune comptabilité matiere spécifique
particulier.

c. Organiserlacertf i cati on éventuelle et | ' enregistre

d Communi quer spécifiquement vers | " amont de

charges, contrats).

e. Prévoir des régles spécifiques pour | étiqu
du transport.

f. BEnvironnement extérieur

1. Les abords immédiats des batiments doivent étre entretenus.

2. L opérateur doit assurer | e bon écoul ement des
la dégradation des grairet le cas échéant des autres matieres premieres poura | i ment at i or
humaine et des autres matieres premieres et al
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g. Lutte contre les nuisibles

1. L’"’acces des |l ocaux aux animaux familiers doit
2. Une lutte contre les volatiles doit étre mise place, selon les situations.

3.Un plan de dératisation doit étre mis en place
contamination des grains par des produits de dératisation.

4. Les appats doivent étre contr6lés et renouvelés régulierement. Le supladule dératisation
doit étre enregistré.

5. Les locaux de stockage, de manutention et les galeries doivent étre nettoyés et désinsectisés,
si nécessaire. Une attention particuliére est portée a tous les points ou la poussiére et les grains
peuvent stagner.

6. L'’ opérateur doit définir ses modal ités de tral
traitements effectués tant sur grain que sur locaux.

7. L' opérateur doi t s U entre¢enid lésedispositife dendésinddctisation r é g | e
(pompes,syisé mes de dosage des insecticides, etc.) s

h. Stockage des échantillons

1. Leséchantilonsdegraiest | e cas échéant des autres mati er
humaine et des autres matieres premiéres et alimentscorspé s pour | ' al i ment at.ii
doivent étre stockés dans des lieux appropriés a la durée de stockage.

2. Ces |lieux doivent étre maintenus propres et z'
désinsectisant, et organisant un plan de lutte contre les blgéssi nécessaire

3. L"opérateur doit définir et appliquer ses modeze
échantillons.

i. Déchets

1. Les déchets doivent étre entreposés dans un endroit séparé du stockage desegiiaitsas

échéant des autres matiecrespe mi éres pour | " alimentation huma
premi eres et aliments composés pour | alimenta
2. L enl évement des déchets doit étre réalisé a u

contamination du grain ou le développemetg ravageurs du grain.
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4. Collecteaupres des agriculteurs

La collecte concerne tous lapprovisionnementauprés des agriculteurs

En casd expédition directe ferme (cf. définition en introduction) le chapitre8 du présent
référentiels * appl i que

1.

1.

2.

a. Réception des marchandises

L’ opérateur doi't rappeler | eurs obligations a
propreté intérieure et extérieure du moyen de transport et notamment leur demander de
nettoyer la benne en cas de transpait” un produi t autre que | es

protéagineux.

En cas d’' approvisionnement auprés d’'un agricul
derniers des bonnes pratiques qui permettent d
de cortamination.

b. Controles a réception

Lors de |l a réception des produits, pour chaque
a. ldentifier I a Iivraison ,(apporteur, produit

b. Demander si des traitements insecticides de stockage ontégtlisés sur grains chez
|l e producteur antérieurement a |l a réception

c. Prélever un échantillon
d. Controler olfactivement et visuellement le lot liyré
e. Analyser les teneurs en humidité du lot livré et les enregistrer.

L’ opérat eumoddhdfiitréeist deesx| assement et d’orientat
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5. Stockage

a. Prévention des contaminations croisées

1. L’ opérateur doit prévenir teatlactaséceanndesantienn at i on

matieres premierespodr * al i ment ati on humaine et des autres
composés pour |’ paflesprednits dettraitententsainseéctmidds.e

2. L’ opérateur doit identifier | es substances con
et les entrgposer séparément des grainst le cas échéant des autres matieres premiéres pour

Il > al i mentati on humai ne et des autres mati er e
Il " ali mentation ani mal e

3. L'’ opérateur doit éviter | e «tlestbckagmnement des v

b. Préstockage
1. L’ opér at eur d oriettappligéef I€sparametres de maitrésé de soa-gid@ckage
(notamment de la durée).
c. Séchage

1. L’ opérateur doit deéfinir ses paramétres de sur
et les enregistrer.

d. Stockage
1. L’ opérateur doit définir et appliquer | es moda
2. L"opérateur doit définir et appliquer |l es para

écart et objectifs de température)

3. Adéfautdemoyen de ventilation, |’ opérateur doit dEé
grains (trans etllea gas chéant des saditresr rati€res premiéres pour
| " ali mentati on humai ne et des autres mati er e
| " ali mentation ani mal e

4. *L" opérateur doit définir et appliqgquer |l es par

5. L’ opérateur doit enregistrer | es opérations de
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e. Prestations de stockage

1. L or s qgpérateutfdit appel a un prestataire de stockageur la marchandise dont il est

propriétaire,] ' opér ateur doit esspseasloecas2:es exi gences

a. Casl: Prestation de stockage chez un agriculteur

Un cahier des charges reprendat exigences dwéférentielle concernantdoit étre
transmis au prestatire.L ' o p € do# ¢ 'e a § duuwesspect du cahier des charges.

b. Cas2: Prestation de stockage chez une structhogsagriculteur

i. Ca2. 1. : L’ opérat eur d ode stockageientifié C2Ap p e |
GTPouéquivalerg el on |;olAnnexe 6

ii. Cas2.2 : Un cahier des charges reprenant les exigences du référdetiel
concernantd o i t étre transmis datspagduwneai
respect du cahier des charges.

2. Pourles prestataires de stockage non certifiés, une visite préalable et formalisée de ses
installations est recommandée.

3. Intégrationdu prestatairede stockage non certifi@dans le périmétre de certification :

a. L opérat eur n e esditesdu preptataire de stackagerdans le périmetre
de certification si celutiréalise une activité de collecte et/ou de stockage

b. L’ opérateur doi't intégrer l es sites du
certification si celutiréalise une actvée de col |l ecte et/ ou de
activité de chargement/expédition pour son compte. Ces sites seront potentiellement
audités par IssiOCegodnenel uompérateur .

6. Opérations mécaniques simples

1. L’ opérateur doi t tgéer lesrparametres de maitase dessesropémtionsa p p
mécaniques simples

2. *L  opérateur doit définir et appliquer |l es
mécaniques simples.

7. Commercialisation

a. Achatsde graine n | ’ @&yanasubi desipérations mécaniques
simples

1. La situation souhaitable est queus les achatde céréales, de graines olgmotéagineuses et
«isstes» (horsachats aupres demgriculteurs se fassenaupresde fournisseursertifies CSA
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GTP ou équivalent. ' a ¢ hcérédales] les graines olgwotéagineuses et legissiLes » ayant
subi desopérations mécaniques simples doivent se faire exclusivement auprés de fournisseurs
certifiés CSASTP ou équivalent

2. En cas d’" achat a u plr’'eosp é ka wééene r aug paragraptetd.e u r
Qollecte/Réception

3. En cas d’ achat aupr és d ' uagriculteoru r’ mipsesreattre un o rp e ¢
commercialisercette marchandisel ans | e cadre d’un condSAat requ
GTP ou équivaleré condition que

a. L’ opédamande & son fournisseur d'entamer s.
systéme de contile qualitt desalimend e st i nés a | ' al i malemt ati on
basé sur le référentiel CSATP ou équi valent, afin d’” étre,
mois. Un engagement écrit doit étre transmis

b. Dans | ' attente de | ' obt epératéupsiassude’ padee t el | e
control es suppl ément aires et sur base d’
danalyssed é coul ant des r ésul tgygue leddmarchaadisesnal y s e
achetées respectent les normes et les exigences de la réglementation sanitaire
européenne

c. Sil existe un débouché ne requérant pas la certification-GFR ou équivalent, la

mar chandi se peut provenir d’ un fourni sse
spppl ément aire. D a n sdoitcapporterala preuve 'qoep éetteat e u r
marchandise est bien vendud a n s | e cadr e d’ un contrat r
certification.

b. Achats de mati éres premiéres (hors g
| " ali mentation ani mal e

1.* L' acnhaatti edees premi eres (hors grains) et d’ al

ani male doit étre r éal7reat&e adxaerigencéseninimales puelest de |
modal ités de sélection, depourvi ienfariindble@év akt uat.i

c. Achats d’ aut r e ayansuln despératons enécaniques | e s
simplesas destination de |’ alimentation h

1. L’ achat d’ aut r ayantsubi dedpératiors mécanigues sampléstestination
de | ' al i me n tsheffectoéaxclisivemenhuprés de fournisseurs référencés

d. Suivi qualité

1. Le personnel d’'  expédition doit étre informé de
chaque contrat.

Référentiel de certification CSATP 17 ler juillet 20



2. Le personnel d"  expédition doit s’'assurer | ors
|l a marchandi se chargée, a minima : humidité, p

3. Des échantillons doivent étre prélevés a chaque réception et expadibenmerciales.

4. Les échantillons d’' expéditi on 6doidgsangméudicet r e con
de la réglementation en vigueur.

e. Documents commerciaux

1. Chaque mouvement de marchandises doit étre acc
d’exempl aires que de contreparties concernées.

2. Ce document doit comporter a minima
a. Les noms et adresse de | ' expéditeur,
b. La date et l e Ilieu d'  expédition,
c. La nature de la marchandise,

d. Le poids chargé

le cas échéant | es documaermt contrat 'caemmerdatl autuelon f o n |
| " expédition se rapporte. I'l's sont compl ét és d
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8. Expédition / Livraison / Transport

Ces réegles s’ appliqguent aux expéditiomersies transp

de stockage.

a. Regles générales (applicables a tous types de transport)

1. L'’ opérateur doit s’ assurer que | a pluie et | es
cours du transport.

2. L'’ opérateur doit dési gn aréalisertles domrblesees cohtenantser s o nn
avant chargement.

3. L"’opérateur doit conserver |l es reéeférences du o
expédition.
4, L' opérateur doit vérifier avant <chargegnent, de
contenants :

a. Sont propres, secs, sans odeur et correctement entretenus
b. Ne contiennent pas de parasites ou de rongeurs dans le sens le plus large du terme

c. Sont exempts de résidus provenant de chargements précédents et/ou de produits de
nettoyage

d. Sont ompatibles avec le chargement et le transport des produits spécifiques
e. Sont appropriés au transport requis et forment un tout fermé.

5, Encasdencononf or mit é, | " opér at ecanformiés ettles actionse gi st r e
correctrices demandées et/ou résees.

6. Les produits en vrac doivent étre transportés
présent référentiel, ou a des référentiels équivalents (par exemple : QUALIMAT Transport®,
FCA TransporQUAL | WAG...) .

7. Sile contrat de grainet le cas échéantels autres mati éres premieéeres
humaine et des autres mati eres premi éres et al
exige une certification CSATP ou équivalent, en cas de recours a un prestataire de transport,
celuici devra étre certifié selonnréférentiel équivalens | * Annexe « Transport

QUALI MAT Transport ®, FCA Transport, QUALI WAG

8. Pourlest ansports affrétés par | ' opénoatedifiesunaupr es
cahier des charges doit étre défini avec les prestataires de transport.

9. Ce cahier des charges doit préciser les obligations du prestataire de traresgérteur,
notamment en ce qui concerne :

a. Lesregles de successions de chargement,

b. La mise a disposition pour chaque matéri el
documents permettant de retracer lzature des transports précédents
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Cc. Lerespectdesregls d’ hygi ene et | a mise en ceuvre des
du matériel en parfait état de propreteée et

d La nécessité d'informer et de former au res
et d’ ent rtériels de trangperts ma

e.La nécessité d’'inclure | e respect de ces
prestataire en cas de recours a la stustance.

10.L" opérateur doit s’'assurer de | acceptation du

11.Dansl e cas des contrats départ ou |l e transport
prévenir | e donneur d’ordre en«Tasmri»deantdout e s
chargement

b. Transport par route

1. Pour tout transport par route, le chafigur doit présenter le carnet de routeu tout autre
documentmentionnantles trois précédents chargements

2. L’ o p ér avédfierque ldsarbig précédents chargements sont autorisés ptrnansport
de denrées alimentairest / ou d’' al i ments pour ani maux

3. L'’ opér at' eawsrs ud eirt de | dernier nettgyaydeffebtiiélaviedlaénatiére
précédemment transportée

4. Ces informations doivent étre enregistrées.

5. Pourlestransportsréals € s en pr o p rcedemiandoit énfegisper et eohserver, |,
pour chaque cont enant entslet lbsi apéraiions deu mettoyadge s char
effectuéese n coheér ence transper> | " annexe «

6. Avant le chargement des produits, tous les dési visibles du chargement précédent doivent

7

étre éliminés a | " extérieur du véhicul e, y com

7. Avant |l e chargement des produit s, | " opérateur

fluide hydraulique ou carburant.
8. Les contenants doive étre identifiés.

9. Les baches utilisées doivent étre propres et étanches.

c. Transport maritime, fluvial et ferroviaire

1. Les mariniers et les wagonniers doivent présenter ou tenir & disposition un carnet de bord
recensant les voyages succeséifature de la marchandise, nature et date des nettoyages
effectués).

2. Lacale, les panneaux et les écoutilles des bateaux servant au transport des grains doivent étre
propres, ét anches, secs, sans odeur et en parf
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3. Les trémies intérieure des wagons servant au transport des grains doivent étre propres,

étanches, séches, sans odeur et en parfait éta
4. Avant de <charger l es produit s, | " opérateur ut
transport de ses produits doit étre imfimé du précédent chargement et du nettoyage effectué.

5. Lorsque |l es produits font | > obj et d’ un trans
responsabilité de |’ opérateur, une inspection

I'émission d'un certifica de propreté du compartiment, y compris une description du
chargement précédent disponible, doit étre réalisé avant le début du chargement.

Référentiel de certification CSATP 21 ler juillet 20



9. Expéditions dire@sferme

Les «expéditions direatsferme» corr espondent a | " expédition dire
installations d’ un agriculteur, aupreés -GdPan <cl i en
équivalente (Il " expédition se f aiQIP).fCe paragrdplee n& o mpt e

concerne pas les cas de prestations chez un agriculteur, cas déja pris en compiesgadsédents
chapitresdu présent référentiel.

a. Gestion du systeme

1. L'’ opérateur établ it une | iste desexpadgions cul teur
directesferme ».

2. L opérateur maintient a jour cette |liste. La |
campagne, | " opérateur est | ibre d’'ajouter des
d’"en retir er usoaradelazdmpdgne ane expdadlition enéireate vers un client
exigeant une certification CSATP ou équivalent.

3. Pour chaque agriculteur de |l a |liste, |  opérate

a. D un engagement de | Bomngsmpratifues préeistesemannexes pect e
3 du présent référentiel

b. D>un ¢état des | i eux deswockdunmetsdesadorditonsidens de |
conservation des grains. Cet état des | i eux
4 du présent référentel.

4, L' opérateur doit disposer de ces documents ava

5. Ces documents sont valables 3 ans maximum

6. L’ opérateur doit intégrer a soexpégiddassitedde sur vei
stockage des agulteurs engagés
b.Vérification du systeéeme par | opérat ¢
1. L'’ opérateur doit s’ assur erdegbenndspratiquesspeciséas ocu v r e
dans | ' duprasentréféréhtiel sur si te denombrelannaetinimat ul t eur .
de sites agri cul t e uestséfiditdansletablaueiessopgsar | > opér at e
Nombred” agr i cul t e| Nombre de sites agriculteurs a veérifi¢
la listeagriculteurs(cf. 8. a. 1) annuel |l ement paé
1->2 1
3->6 2
7->12 3
13->20 4
21->24 5
25>50 2+%/ arrondi a |
51->74 344 arrondi a |
75>100 54/ arrondi a |
>100 6+arrondi a |’ e
Xreprésentant | e n o ndanslealist agacgleursqa. B.adlur s i ncl us

2. L’ opér at lessites aydctiteursiavérifierur | a base d’ une anal yse
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Cette analyse de risque peut prendre en compte

a. Le résultat de | > ét at des Fsiockeuxet dese s i nst e
conditions de conservation des grains (cf. annexaluW présent référentigl et
notamment :

1 Le type de stockage
1 La capacité de stockage
1 Le type de grain
fL’ équi pement de | > agriculteur en ter mes
q Etc.

b. L’ i dent i fi c adeladenniém Vvééficaiafvisa-visldesbannes pratiques

définies en annexe 8u présent référetiel)
c. L’absence de vérification interne récente p

3. L"opérateur doit formaliser |l es criteéeres utildi

4. Dans la mesure du possible, kites agriculteurs vérifiéen interne doivent étre différents
d’"une année sur | " autre (s delafprécEidentelvérdicatige ar t s on

5. Le personnel responsable du suivi désifications des sites degriculteurs doit étre qualifié
/ disposer des compénces adéquates (formation et/ou expérience).

6. En cas d’' i dent-aVisideshdannespmmatiqdes ageicalteurssdéfimies €n annexe 3
du présent référentiel | ' opérateur doit définir un plan d’

Remarque Lessites agrulteurs ayant été vérifiéslans le cadre de la norme 801 «bonnes

pratiques de culture et de stockage a la fermpeuvent étre considérés comme ayant gtFifiéspar

| " opérateur dans | e. cSidrreé adeus spaiérseernout deohgadprieattreeur s
droit de vérifier les bonnes pratiques mises en place poyaldie transportdes bonnes pratiques
définies dans | ' ann éxempleSen das depéclanmmtmmdientr dé doéte, eta)t i e |

L’ opérat eur deuahague mgrieulbenivéstdsans le cadre de la norme \\B01 et
gu’ il souhaite aj oud.8alddposea | i ste d’ agriculteurs

a. DPun engagement de |
présent référentiel

agriculteur a respecter |

b. D' émnat des | ieux des -stockeureaded candiiionsmecortgsarvation agr i c u
des grains. Cet ét at des | ieux r epprésantd a min
référentiel

La caractérisation poids et qualité des expéditions direcegmé est cadrée par les dispositions
contractuelles qui lient acheteurs/vendeurs
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Annexel : Extraits duCodex alimentariusoncernant
| HACCP

(CAC/RCP-1969, rév. 3 (1997), amendé en 1999)

PRINCIPES DU SYSTEME HACCP

Le systeme HACCP repose sur les sept prinsipeants :

Procéder a une analyse des risques.

Déterminer les points critiques pour la maitrise (CCP).

Fixer le ou les seuil(s) critique(s).

Mettre en place un systéme de surveillance permettant de maitleeCCP.

Déterminer | es mesures correctives a prendre |

n"est pas maitrisé.

6. Appliquer des procédures de vérification afin de confirmer que le systéme HACCP fonctionne
efficacement.

7. Constituer un dossier dans legl figureront toutes les procédures et tous les relevés

concernant ces principes et leur mise en application.

APPLICATION

a s wnN e

L'application des principes HACCP consiste en l'exécution des taches suivantes, telles qu'elles sont
décrites dans la séquence logad'applicatim du systéme HACCP

1. / 2ya0A0dzSNI £ QSIljdzZA LIS 11/ /[t
L'entrepreneur devrait s'assurer qu'il dispose d'experts et de techniciens spécialisés dans le
produit en cause pour mettre au point un plan HACCP efficace. En principe, il devrait constituer a
cet effet une équipe multidisciplinaire. Si de tels spécialistes ne sont pas disponibles sur place, il
faudrait s'adresser ailleurs. La portée du plan HACCP doit étre définie. Cette portée doit décrire le
segment de la chaine alimentaire concerné aing tps classes générales de dangers a couvrir
(par exemple couvre-il toutes les classes de dangers ou uniquement certains dafyers

2. Décrire le produit
Il est nécessaire de procéder a une description compléte du produit, notamment de donner des
instructions concernant sa sécurité d'emploi telles que composition, structure physique/chimique
(y compris Aw, pH, etc.), traitements microbicides/statiques (par exemple traitements thermiques,
congélation, saumure, fumage, etc.), emballage, durabildéditions d'entreposage et méthodes
de distribution.

3. Déterminer son utilisation prévue
L'usage auquel est destiné le produit doit étre défini en fonction de [utilisateur ou du
consommateur final. Dans certains cas, il peut étre nécessaire de prendrensidération les
groupes vulnérables de population (par exemple restauration collective).

4. Etablir un diagramme des opérations
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C'est | ' équipe HACCP qui doit étre chargée d’ et
étapes des opérations. En applant le systtme HACCP a une opération donnée, il faudra tenir
compte des étapes qui la précedent et de celles qui lui font suite.

5. Confirmer sur place le diagramme des opérations
L équipe HACCP devrait compar er awdiagraanmedes ence | ¢
opérations et, le cas échéant, modifier ce dernier.

6. Enumérer tous les dangers potentiels associés & chacune des étapes, effectuer une analyse des

risques et définir les mesures permettant de maitriser les dangers ainsi identifiés (VONRPIRE
1)
L'équipe HACCP devrait énumérer tous les dangers auxquels on peut raisonnablement s'attendre
a chacune des étapes production primaire, transformation, fabrication, distribution et
consommation finale. L'équipe HACCP devrait enquiteéder a une analyse des risques, afin
d'identifier les dangers dont la nature est telle qu'il est indispensable de les éliminer, ou de les
ramener a un niveau acceptable, si I'on veut obtenir des aliments salubres. Lorsqu'on procéde a
l'analyse des risges, il faut tenir compte, dans la mesure du possible, des facteurs suivants

1 Probabilitéqu'un danger survienne et gravité de ses conséquences sur la santé

f Evaluatiomualitative et/ou quantitative de la présence de dangers

9 Survieou prolifération desmicro-organismes dangereux

1 Apparitionou persistance dans les aliments de toxines, de substances chimiques ou

d'agents physiques
1 Facteursal'origine de ce qui précéde.

L'équipe HACCP doit alors envisager les éventuelles mesures a appliquer pouemcaiiigsie danger.
Plusieurs interventions sont parfois nécessaires pour maitriser un danger spécifique, et plusieurs
dangers peuvent étre maitrisés a l'aide d'une méme intervention.

7. Déterminer les points critiques paua maitrise (VOIR PRINCIPE 2)
Il peuty avoir plus d'un CCP ou une opération de maitrise est appliquée pour traiter du méme
danger. La détermination d'un CCP dans le cadre du systtme HACCP peut étre facilitée par
I'application d'unarbre de décisioqui présente un raisonnement fondé surdaique. Il faut faire
preuve de souplesse dans l'application de l'arbre de décision, selon que l'opération concerne la
production, l'abattage, la transformation, l'entreposage, la distribution, etc. Il doit étre utilisé a
titre indicatif lorsqu'on détermie les CCP. L'arbre de décision donné en exemple ne s'applique pas
forcément a toutes les situations. D'autres approches peuvent étre utilisées. Il est recommandé
de dispenser une formation afin de faciliter I'application de I'arbre de décision. Si unrdagte
identifié & une étape ou un contrble de sécurité est nécessaire et qu'aucune mesure d'intervention
n'existe au niveau de cette étape ou de toute autre, il faudrait alors modifier le produit ou le
procédé correspondant a cette étape, ou a un stadeégeur ou ultérieur, de maniére a prévoir
une intervention.

8. Fixer des seuils critiques pour chaque CGstr(PRINCIPE 3)
Il faut fixer, et valider si possible, des seuils correspondant a chacun des points critiques pour la
maitrise des dangers. Dans certains cas, plusieurs seuils critiques sont fixés pour une étape
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10.

11.

12.

donnée. Parmi les critéres choisis, il faut citer la tempég la durée, la teneur en humidité, le
pH, le pourcentage d'eau libre et le chlore disponible, ainsi que des parameétres organoleptiques
comme | "aspect a |’ ceil nu et | a consistance.

Mettre en place un systéme de surveillance pour chaque COR PRINGRE 4)

Un tel systeme de surveillance permet de mesurer ou d'observer les seuils critiques correspondant
a un CCP. Les procédures appliquées doivent étre en mesure de détecter toute perte de maitrise.
En outre, les renseignements devraient en principe &oemuniqués en temps utile pour
procéder aux ajustements nécessaires, de fagon a éviter que les seuils critiques ne soient dépassés.
Dans la mesure du possible, il faudra procéder a des ajustements de procédés lorsque les résultats
de surveillance indique une tendance en direction d'une perte de controle a un CCP. Ces
ajustements devront étre effectués avant qu'aucun écart ne survienne. Les données obtenues
doivent étre évaluées par une personne expressément désignée a cette fin et possédant les
connaisaences et | '"autorité nécessaires pour mett
Si la surveillance n'est pas continue, les contrbles exercés doivent alors étre suffisamment
fréquents et approfondis pour garantir la maitrise du CCP. La plupagsdeontrdles doivent étre
effectués rapidement, car ils portent sur la chaine de production et I'on ne dispose pas du temps
nécessaire pour procéder a des analyses de longue durée. On préfére généralement relever les
paramétres physiques et chimiques gitiue d'effectuer des essais microbiologiques, car ils sont
plus rapides et permettent souvent d'indiquer aussi I'état microbiologique du produit. Tous les
relevés et comptes rendus résultant de la surveillance des CCP doivent étre signés par la ou les
personne(s) chargée(s) des opérations de surveillance, ainsi que par un ou plusieurs responsables
de l'entreprise.

Prendre des mesures correctivegofr PRINCIPE 5)

Des mesures correctives spécifiques doivent étre prévues pour chaque CCP, dans le cadre du
systéme HACCP, afin de pouvoir rectifier les écarts, s'ils se produisent. Ces mesures doivent
garantir que le CCP a été maitrisé. Elles doivent également prévoir le sort qui sera réservé au
produit en cause. Les mesures ainsi prises doivent étre consigaésdes registres HACCP.

Appliquer des procédurede vérification ¢oir PRINCIPE 6)
On peut avoir recours a des méthodes, des procédures et des tests de vérification et d'audit,
notamment au prélévement et a l'analyse d'échantillahiatoires, pour déterminer si le systeme
HACCP fonctionne correctement. De tels contréles devraient étre suffisamment fréquents pour
confirmer le bon fonctionnement du systeme. Par exemple il faudrait
1 Passeen revue le systtme HACCP et les dossiersidgaccompagne
1 Prendreconnaissance des écarts constatés et du sort réservé au produit
1  Vérifierque les CCP sont bien maitrisés. Dans la mesure du possible, les mesures de
validation devront comprendre des activités permettant de confirmer I'efftéade
tous les éléments d'un plan HACCP.

Constituer des dossiers et tenir des registresif PRINCIPE 7)

La tenue de registres précis et rigoureux est indispensable a l'application du systéme HACCP. Les
procédures HACCP devraient étre documentées etalent étre adaptées a la nature et a
I'ampleur de I'opération.
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Exemples de dossiers
1 Analysedes dangers
1 Déterminationdu CCP
1 Déterminationdu seuil critique.

Exemples de registres
1  Activitésde surveillance des CCP
1 Ecartset mesures correctives associées
1 Modificationsapportées au systéme HACCP
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Annexe 2 Déclaration des marchandiseem
conformes

(Cf. Exigence 2.d.7)

I ljdzA (N} vayYSieiNB

f QAYVTF2NXI GA2Y

La déclaration des marchandises non conformes dofase auprésdu schéma de certification CSA

GTP, a

| ' a dosayip@iecogsiio.Govpaunitse aupr és de

propriétairesde la CSATP ainsi que la personne en charge de la gedéda CSATP au syndicat de
Paristraiteront les informations en toute confidentialitét ne diffuseront aucune information relative

a | "entreprise

( n oomtact, télébhoees maidou ennofe aw dépattemént do et ,

ou a été notifiée la norwonformité. De mémde bulletind ' a n a Isgraspas diffiesé.

Quelles informations transmettrau CSAGTP?

L’information peut

étre

transmise sous deux

1 Latransnssion @ formulaire cidessousUn fichier Excel & compléter est disponible sur le

site Incograin.

[ QSY G NBLINR &S

Nom de | " entreprise
Adresse

N° Certificat CS&TP

ContactkNom Pr énom de |
Téléphone

Mail

La nonconformité

Non-conformité identifiée

Date de | " anal yse
Date de | échantill
Résultat d’'analyse
d" anal yse)

La marchandise

Marchandise (blégrge, etc)

Débouché (alimentatiohumaine, animale,)
Pays de destination de la marchandise

[ QF f SNI S

Le client a-il été alerté?

La marchandise-gelle été expédiée vers ut
débouché requérant une certification GMP
FCA, GMP+, QS, AEFISGTR OQUALINP
Date de Ianotification aupres de

I "admini stration
Département du lieu ou a été notifié la non
conformité

Lagestion interne
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| " o.rkgsani s me

for me.


mailto:csa-gtp@incograin.fr

Quelles mesures en interne ont été prises

 OUlatransmissiondefai che de transmission d’'une alerte d
DGCCR#&vec en complément les éléments suivants (si non prédiags la fiche)
0 Le n° de certificat CSBTP
Le débouché de la marchandise
Le pays de destination de la marchandise
L’"expédition ou non de | a marchandi se vers
GMRFCA, GMP+, QS, AERFISGTP

o O O

Quelles informationspourront étre transmises aux propriétaires des schémas de
OSNIAFAOFIGARZ2Y O0SYSTAOAIVYE RQdzyS NBEQG2Y VYl A&
GTP?

Les informations suivantes pourront étre transmises aux propriétaires des schémas de certification

bénéficiantd ' une reconnai ssance muGTPdcf.anrex@:vec | a certifi
T Date de | ' analyse
1 Pays
M Non-conformité identifiée
1 Marchandise concernée
1 Débouché
Ces informations ne seront transmises que sSi un o

certi fi cation bénéficiant d une r ec-GhPeatconE@éd ce mut ue
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Annexe 3 Expéditions dired@sferme

Bonnes pratiques agriculteurs
(Cf. Paragraphe 8)

Sockage des grains

Préparation du stockage
L’ agridatul t eur

1. igner |’ ent meédiats des Ihtenentsatioo celtlles de stockage

2. Assurer | e bon écoulement de | ' eau de pluie e
des grains.

3. Disposer d’'inst &lvlidtaindang odi¢g sntéd akhagge possi bl e
produits (semences, aliments du bétail, prod
déchets

4. Maintenir en bon état les installations de stockagfele matériel de manutentiorafin
d’ éviter deecsntaminatiorng pae ges corps étrangers et de préverir |
développement de moisissuresd ' i nsectes

5. Nettoyer le matériel de manutention et les installations de stockage avant leur utilisation

6. Identifier les cellules

7. Désinsectiser si besoin les locauxstockage vides dans le respect de la réglementation et
des cahiers des charges éventuels.

8. Enregistrerles opérations de désinsectisation réalis¢gate, produit de désinsectisation,
installation traitée)

9. Mettre en place un plan de dératisation en \emifi notamment a éviter toute
contamination des grains par des produits de dératisation.

10. Mettre en place, selon les situations, une lutte contre les volatiles

1.l nf ormer | > opérateur de toute modification s
pouvantavoir un impact sur la qualité des grains

Mise en stockage

Suivant | es pr éco,nils’aatgroincsu ldtee ur’ odpoéirtat eur
1. S"assurer avant mise en stockage que | " humidit
conditions

2. Sinécessaire, sécher le grain
3. Sinécessaire,rpcédera une désinsectisation des grains dans le respect de la réglementation
et des cahiers des charges éventuels
4. Enregistrerles opérations de désinsectisations réalisées (date, produit, dose, lot, tonnage
traité) et les conmuniquersur basedepr éconi sati ons de | ' opérateur

Stockage, surveillance du stockage
Suivant | es pr éco,nils aagdmincsu ldtee ur’ opér ateur
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Respecter les préconisatiomse | ' 0 préce quitcencerne la ventilation.

En cas destockage de longue durée (> 4 mois & compter de la date de récateyer la

température du grain.

Dans ce cas, enregistrierrelevé degempérature.

Gontréler régulierement le stockage (flair, contrlevasl, pr ésence d’ i nsectes)
S gnal er atoutincidgntéde eohservation susceptible de compromettre la qualité

des grains.

Transport /Expéditond SNE f S Of ASyd RS f Q2 LISNI (S dzNJ

En

cas deredikepeddcei tmaonc handi ses ducslteurvarsleée didnidat i ons d’' u

| " opér alt’eaugr i:cul teur doit

1.

9.

Avant expédition,isg n a |l e r atout iricideptéerc@anser/atiorayant étésusceptible de
compromettre la qualité des grains
Contréler avant expédition la marchandisehargée(a minima: présencdlard’ i nsect
contrble visuél.
Vérifier avant chargementde préférence visuellemergue les contenants

a. Sont propres, secs, sans odeur et correctement entretenus

b. Ne contiennent pas dparasites ou de rongeurs dans le sens le plus large du terme,

c. Sont exempts de résidus visibles provenant de chargements précédents et/ou de

produits de nettoyage,
d. Sont compatibles avec le chargement et le transport des produits spécifiques,
e. Sont appropriés au transport requés forment un tout fermé.

Vérifier |l a nature du dernier chargement et s’
mar chandi ses interdites définie6&TPdans |’ annexe
Vérifier que le nieau de nettoyage est approprié en fonction du dernier chargement et
s’assurer qu’'il est conformeGTR |  annexe transp
Avant chargement, prévenir |’ opérateufouen cas
du r e s p eexétramsgort CSS&IM n

Gnstituer un échantillon représentatif de cha
des conditions appropriced e s éc hant i | Idavens étrel comrsangEs gendalit o n

moissans préjudice de leéglementation en vigueur

S assurer gue |l a pluie et |l es projections ne
transport

Les baches utilisées doivent étre propres et étanches

10. Les contenants doivent étre identifiés
11. Gonserver les références du ou desyens de transport utilisés pour chaque expédition
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Annexe 4 Expeéditions dire@sferme
Bat des lieux des installatiortes agriculteurs stockeurs et

des conditions deonservation des grains

(Cf. Paragraphe 8)

Raison sociale
N° SIRET Capacité totale de stockage (en t)
NOM-Prénom:
Adressede | " expl oitation
Adresse du site
Date:
; . Commentaires
Questions Réponses .
éventuels
RECEPTION
1. Comment remplissezous vos installations de stockage
1.1. Fosse de réceptioR Oui / Non
1.1.1. Sioui, estelle abritée? Oui / Non/ NA
1.2.Vidange directement dans le batiment Oui / Non
PREPARATION DU STOCKAGE
2. Nettoyezvous vos installations de stockage avant utilisafton Oui / Non
3. Avezvous mis en place un systéme de lutte contrertasyeurs? Oui / Non
3.1. Si oui, utilisexous des rodonticide® Oui/ Non / NA
4. Avezv ous mi s en l ace une lutte ( :
de stockage? P Oui/Non
5. Disposez/ous de matérietie désinsectisation des installations de .
stockageg(a vide)? Oui/Non
5.1.En cas de désinsectisation, enregistvenis ces opération3 Oui/ Non / NA
MISE EN STOCKAGE
6. Contrélezvous I'numidité du grain avant mise en stockage ? Oui / Non
7.Disposezzx ous d’' w®2n séchoir Oui / Non
STOCKAGE
8. Stockezvousle grain:
8.1. A plat? Oui / Non
8.1.1. Si oui, quelle est la capacité de stockage (&éh t)
8.1.2. Si ouile stockage a pteestil dédié uniqguement aux grains ,
L o - Oui/ Non/ NA
(céréales, oléagineux, protéagineux) ?
8.1.2.1.S i | n dédisaux gmiasguellgs)autre(s)
activité(s)?
8.1.2.2. Existet-il une séparation physique ou temporelle de
cette (ces)autre(s)activité(s)avec l'activité de stockagg Oui/ Non/ NA
des grains ?
8.2. En cellule? Oui/ Non
8.2.1. Si oui, quelle est laapacité de stockage (en?)
9. Identifiezvous le conteniftype de grainge vos différentes cellules de oui / Non

stockage ?

10. Quels grains stockemus?
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11. Stockezvous le grain a l'abri des intempéries et autres sources

d'humidité 2 Oui/Non
12. Disposez/ous de matériel de nettoyage des grains ? Oui / Non
12.1. Si oui, l'utilisezvous systématiquement ? Oui/ Non/ NA
13. Etesvous équipés d'un systéme de ventilation ? Oui / Non
14. Disposez/ous de matériel de désinsectisation des grains ? Oui / Non
14.1.En cas de désinsectisation, enregisivens ces opérations ? Oui/ Non / NA
SURVEILLANCE AU COURS DU STOCKAGE
15. Au cours du stockageountrélezvous:
15.1. Le flair? Oui/ Non
152.La présenc?e d' insectes Oui / Non
15.3. La température du graifd Oui/ Non
15.3.1Si OUIi @sposezvous de relevés de température du grain Oui / Non / NA
stocké?
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Annexeb : Termes et définitions

Actioncorrective: action visant a -€bnmhonenit Baetaaseévidtenedq
réapparaisse.

' OGA2Y RQLEYSQfck2Mindnv2Z¥ant a €bnmbneit BEapoaeseidl e
autre situation potentielle indésirable

Alimentcomposé Mél ange d’ au moins deux mati éres premiéres
comprenant ou non des additifs pour |’ alimentatio
par voie orale, sous | a forme d’  un al enmeent compl e
pour animaux (Reglement 767/2009).

Analyse des dangersDémarche consistant & rassembler et a évaluer les données concernant les
dangers et |l es conditions qui entraitnent |l eur pré
significatifs au regard de la sécurité des aliments et par conséquent devraient étre pris en compte

dans le plan H.A.C.C.P.

Audit processus méthodique, indépendant et document
objectives et de les évaluer de maniéreeatijve pour déterminer dans quelle mesure les critéres
d’audit sont satisfaits

Auditinterne: | es audits internes sont r éaklmémells par, ou
peuvent servir de base a | a dansldmesusetdi possiblele conf or

| "indépestdé moncter ée par | ' absenc-avideacivéicalpioliters abi | it é

Auxiliaire technologique Tout e substance qui n'est pas consommeé e
animaux en tant que tel, utilisée délibéé ment dans | a transformation d’ al
matieres premieres pour aliments des animaux pour répondre a un certain objectif technologique

pendant le traitement ou la transformation et pouvant avoir pour résultat la présence non

intentionnelle mais techniguement inévitable de résidus de cette substance ou de ses dérivés dans le
produit final, a condition que ces résidus n'"aien
humaine ou | ' environnement , suelépradditéini (Raglemeptas d’' ef f e

1831/2003).

Cahier des chargesDocument de nature indicative ou contractuelle entre un fournisseur et son

client qui détermine des objectifs de qualité d’u
decette qualité (exigences en mati ére d’ hygi éne.

CCP (point critique pour la maitriseEtape a laquelle une mesure de maitrise peut étre exercée et
est indispensable pour prévenir ou éliminer un danger ou pour le ramener a un niveau acceptable

Cellue: EI ément individualisé d’'un stockage de grain
et les oléeprotéagineux sont stockes.

Contamination: introduction ou présence d'un contaminant dans un aliment ou dans un
environnement alimentaire.
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Contamnant : tout agent biologique ou chimique, toute matiére étrangére ou toute autre substance
n'étant pas ajoutée intentionnellement aux produits alimentaires et pouvant compromettre la
sécurité ou la salubrité

Danger: agent biologique, biochimique ou physi¢ ou ét at de | > ali ment ayant
effet nocif sur la santé.

Déchet: tout matériau, produit ou plus généralement tout bien meuble abandonné ou que son
détenteur destine a I'abandon (carton, emballage, ferraille, pieces métalliques

Désinsecsation: Opération consistant & appliquer des insecticides sous forme solide, liquide ou
gazeuse sur des grains ou sur des parois de silo.

Enregistrement Document faisant état de résultats obtenus ou apportant la preuve de la réalisation
d'"une activité.

Entreprise garde barriecre une entreprise certifiée qui se fourr
dans |l e respect d’  un protocole spécifique.

Etalonnage Opér ati on permettant de vérifier par une pt
mesure indiquaune valeur exacte

Expéditions directsferme:Ex pédi ti on directe de marchandi ses defj
agriculteur, auprés d’ un cl i ent -GdRou équivalerder at eur de
(I expéditi on sdaditdpératdur certdiéiCSSETP@Cela merongnteme pas les cas de

prestations chez un agriculteur.

Flar. Odeur anormale (autre que | " odeur habituelle

HACCP Systéme qui identifie, évalue et maitrise les dangers significatifs au regardétritéé des
aliments.

Hygiene des alimentsEnsemble des conditions et mesures nécessaires pour assurer la sécurité et la
salubrité des aliments a toutes les étapes de la chaine alimentaire.

Limite critique (ou seuil critique) Critereq u i d i scteptabigjté de la Indmeceptabilité

Maintenance: La maintenance consiste a conserver un out
puisse rendre le service pour lequel il a été congu. Deux types de maintenance sont pratiquées, la
corrective qui consista réparer au fur et a mesure, et la préventive qui est planifiée, programmée.

Marchandises a régime spécifiqué | s’ agi t espraduitsssese npbd el 'dagr i cul tur e
biologique, des produits OGM, des marchandises destinées a la production de seroeriif&es ou
autre spécialités (cf. GBPH)

Matiéres premiéres pour aliments des animauk:es produits d’ origine veégét a

| " objectif principal est de satisfaire | es besoin
conservéset les dérivés de leur transformation industrielle, ainsi que les substances organiques ou

i norgani ques, comprenant ou non des additifs pour
utilisés pour |’ alimentatiotmemdernt aemn ma'u&t ptar voiite
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transformation, ou pour | a préparation d’'aliments
des prémélanges, (Reglement 767/2009).

Mesures de maitrise Actions et activités auxquelles on peut avoir recours pour préwen@iminer
un danger qui menace la sécurité des aliments ou pour le ramener a un niveau acceptable.

Non-conformité:nons at i sf acti on d’une exigence

Nuisibles: Volatiles, rongeurs, insectes et autres animaux susceptibles de contaminer directement ou
indirectement les denrées alimentaires.

OGM: Organisme génétiquement modifié
Opérateur: Entreprise exercant une activité de collecte, de stockage et/ou de commercialisation

Préstockage: (en référence altuidedesb onnes pr at ipgula ®llecte lelstgchgagedan e
commercialisation ele transport de céréales, oléagineux et protéagineétape du process qui
consiste a préstocker une marchandise humide en vue de son séchage

Procédure: maniére spécifiée de réaliser une activité un processus

Risque: Fonction de | a probabilité d un effet néfast
d’"un ou de plusieurs dangers dans un ali ment

Surveillance détermination de |
d une activiteé

ét at d’ un ssvicesdué me , d’ un

Témoin de poussiére Forme (Croix ou disque par exemple) peinte sur le sol (en contraste avec la

coul eur du sol) afin d'"évaluer | a présence de pou
Tragabilité: apti tude a retrouver |l enmpsltaocre ngeunet, d’'au nmiosbej
Transilage Opér ati on qui consiste a faire passer une n
exemple dans | e but d" homogénéiser ou d’ éviter un

Triage: Opération mécanique qui opére un tri entre deux eg=edifférentes.Exemple t ri age d’ un
lot de blé contenant du colza).

Validation: confirmation par des preuves objectives que les exigences pour une utilisation spécifique
ou une application prévue ont été satisfaites

Vérification: confirmation par depreuves objectives que les exigences spécifiées ont été satisfaites

Ventilation : Opérationayant pour objectif de refroidir le grain et de le maintenir & une température
suffisamment basse pour assurer une bonne conservation. La ventilation est réaisgecplation

z N

forcée d’' air ambi ant a travers une masse de cér éa

amené dans | e grain a |’ aide de conduites, puis r
distribution).
Volume commercialisél e vol ume commerciali sé correspond a |’

ma r c h é-dice’leardume de collecte et le volume des achats extésieur
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Annexe@Schémas bénéficiant d’
mutuelle ou considérés comme équivalents au GI®R

Schémas de certification considérés comme équivalents par le€BAed SY STFAOA L yi RQdzy S
reconnaissance mutuelle aviedCSAGTP.

Les schémas de certificationd@ssous sont considérés comme équivalents au@BAsur base
d’ une compar a iels respectidse Une recéringdissamae tmutuelle entre les deux schémas a
été signée.

Schémas de Périmeétre de la reconnaissance
certification Activités Produits Destination
QUALIMAT Transpor
(de QUALIMAH

Transport routier pour| Céréales, oléagineux,| Alimentation humaine

France comptepropre protéagineux, « iSSLes » et animale
FCA (d’' GV Collecte,.stgckgge, Céréales, oléagineux,| ,,. : .
\ commercialisation, L Alimentation animale
Belgique protéagineux

transport

Schémasle certification considérés comme équivalgras le CSAGTPmais ne bénéficiant pas de
reconnaissance mutuelle avec le €5R

- EFISGTP ( daGTEHBEIgqCe

- GMP+ (de GMP+ InternationalPaysBas

- QS scheme (QSAllemagne

-  UFAS-FEMAS-TASCC (8)-RoyaumeUni
- QUALIWAG (de Qualiwaglrance

- OQUALIM France
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Annexe 7 Exigences minimales sur les modalités de
selection, de suivi et d’ éev
matieres premiereghorsgrainsgt d’ al | ment
composés pour | " aliment ¢

I- Objectif

Définir | e socle d’'exigences lesfoumsseursde maigresquel | e s
premi eres et d’' aliments composés pour -GTP al i ment a

- / KI YL RQF LILJX AQF GA2Y

L annexe achaCSGTRefmit les crigekes reinimraums de référencement
- des fournisseurs de matiéres premiérest d’ al i me ratdestinatian desofabrcants
d’aliments pour ani maux.

CAS DES PRODUPRBMAIRES AGRICOLES :

Les produits primaires agricoles (tubercules, racings, q u i sont fournis directe
ne sont pas tenus d'obtenir une certification selon un référentiel de sécurité sanitaire des aliments.

Le producteur de produitgrimaires agricoles doit respecter le reglement (CE) n°183/2005. Il doit étre

enregistré comme opérateur de la nutrition animale auprés des autorités compétentes.

Les impacts possibles des produits agricoles primaires sur la sécurité des alimentspauxattivent

étre pris en compte dans | CRAGTRdotammeht@aCdohcedtmation " e nt r ey
en substances indésirables dans les matieres prempas aliments des animajx

Lorsque la livraison de produits agricofgamaires est réalisée directement par des agriculteurs, les

fabricants définiront les exigences applicables, en particulier en ce qui concerne la propreté du véhicule

de transport, et vérifieront leur respect.
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I1- Criteres de référencement par type de qaluits

l1I-1. Aliments composés pour aliments des animaux

Pour | es achats d’ aliment sGTR mpmwmistée ss’ ds swnrtere pqu e el

9 est certifié selon une certification feed» en reconnaissance mutuelle. La certification du

fournisseur doi t couvrir | > al i ment feadlynp 0 s é

reconnues est présentedans le Tableall.

Tableaul. Liste des cerfications compatiblegour lesT 2 dzNJ/ A 8 8 SdzZNBE RQl f AYSy (i a

Certifications agrééesi c hamps doéapplicati on

OQUALIMT RCNA-Fabri cati on, di stribution, mi se sur
composes ou de prémeélanges,

GMP+Bli Fabrication doéalprmedncsi oompd s @dPn@lol Wante f
déali ment st cam@ois®sc omgMBwB3dV ¢ eteel 6ddal i metmatlesn c¢
compound feedd

Le fournisseur doit toujours communiquer par écrit le statut (certifi® ou non) de | 6a
ani maux, soit dans | e contrat de vent e, l a co
autre document doébaccompagnement selon une des

(

FCA-BC-02-MP Fabr i cat i composk®-&#CA-B2O3Msl Vente dbéal i me

couvert par la certification. QS « Fabrication ou Négoce de prémélanges »,le prémélange doit étre
dans le champ couvert par la certification.

QS«Fabrication ou n®gecel dahkil memetn tc oonpPmE RS @ o

UFAST 6 CompoundUFASS edM& r chant 6

FAMI-QSi Certi fication selon | e O6European Code o
Premixture Operators' pour le champ de certification des prémélanges.

f

l1I-2. Matiéres Premieres pour aliments des animaux

Les fournisseurs de matiéres premiéres doivent mettre en place une analyse HACCP de toutes leurs

mati eres premieres en s
peutservir de base dans | ' él aboration de |

appuyant sur | e GBPH

anal

s
yse

Les mesures de maitrises spécifiques mises en place par le fournisseur de matiéres premiéres ou le

fournisseur de matieres premiéres pour animal@vront étrecohérentes aveclesrésua t s d
HACCP matiéres premieres.

L’ entr eprCS&&ETRdcoe rtt isf'iaésesur er que | e fourni
1 est certifié selon une certification reconnue certification du fournisseur doit couvrir lam
premiere concernée.la liste des certifications reconnues est présenttars le Tableag.

e |’

sseur
atiere
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Le référencement du fournisseur de matieres premigrear aliments desanimauxu d’' addi ti fs d
suivre le logigramme suivant

Fournisseur
De Matiéres Premiéres et d’additifs

Conforme aux
critéres de
référencement
définis dans le
tableau 1

NON

Produits
couverts par une
certification
reconnue cf

tableau 3 r y Y
MP laitiéres food grade (Anciennes) denrées

couvertes par une certification alimentaires Exception petits
Food safety (BRC, IFS, ISO/FSSC Céréales, graines volumes*
22000) oléagineuses, légumineuses

NON

esures spécifiques’
mises en place par

le fournisseur sur la
base d’une analyse
HACCP**

Application
des protocoles
en annexe

y

| FOURNISSEUR

FOURNISSEUR REFERENGABLE NON REFERENCE

* Fournisseurs irréguliers aaccasionnels de petites quantités (2 tonnes/mois ou 30 tonnes/an

maxi mum) destinées a |l a fabrication ou référencem
pas | " alimentation ani mal e.

L' entr epr CSABTParoeade a dné @naelyse dedamge de | a ‘mati ére pre
ali ments des animaux’ ou de | " additif. Cette anal
di sposer des documents décrivant | es procédés de

achete (parexempld i agr ammes de producti on, rapports d’' éval
programme de monitoring et fréquence des activités de surveillance, fiches techniques, certificats

d’" anal yse, et c) . L'’entreprise metr eam éplea mar wWre gl a
basé sur | e résultat de | analyse des dangers gqu’'
Lors de | audit, | "auditeur vérifiera |le respect

de | " ensemble en cas d’achat de ce type.
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Tableau?2. Liste des certifications compatibles pour les fournisseurs de matieres premieres pour
l'alimentation animale

/| SNIAFTAOFGAZ2Y LISNXYSGillFyd RS aQl aa

CSAGTP. collecte, stockage, mise sur le marché et transportéieales et oléoprotéagineux.

EFISC GTP pour les matiéres premigoes aliments des animaussues des secteurs de
|l i ndustrie des tourteaux et huiles véget
stockage, négoce et transport de céréales, oléoprotéagineux-ptaduits en résultant.

FamiQS: production et.négoce d’'additfs fee

FCA6B@-GP:production de mati eres premi e-038H
: Négoce de mati éeéres premier-02TPokabrmail ¢ ante
FCABO3TH Vente d-=:'aBI@VWHietfGRVW pbutRoduction et mise sur le march
de «flux connexes a transformer ».

FEMAS pour |l a “matiere premiére pour ali

GMP+FSA-r éf érent i el B2 production de mati er
‘Pr oduceéedonMa{GMP+#Ba-Fabrication de matiéres premiérgsur aliments des
animaux producti on eGMP+ Rte/dnterdeanateres memergmour aliments deg
animaux t r ade i n {GVPdB3nente damatelespremiérgour aliments des
animauxX t rade i n -fe&dMPrraatBeriicaaltss on d’ addi t- f s
GMP+B+*Vente d’  additif-&6MP#+r B2 eF ahbdiantddfist 0 mPerdo
additives-GMP+B3Vent e d’ addi t i fle fodrnisseuadditetoujouns corantirdguet
par ®crit |l e statut (certifi® ou non) de | 6al
confirmation de commande, lafactur e ou | 6 ®ti quette ou tout aut
selon une des formules définies par GMP+ International

QS «abrication ou négoce de matiéres premiepesir aliments des animaux Fabrication ou
n®goce dEXldrsideladommande,ilsesap éci fi € cl airement ¢
commandé doit tomber dans | e champ d’ appl

RCNA “Distribution ou poérgliment ded animaex,t i ‘€eDies
OuU négoc e «FabacdtidnietmisEsu | e mar c hé d’ »apburlesenatiers
premierespour aliments des animauloconnées, laminées, extrudées.

UFAS ‘ Merchant s’

RCE Référentiel de certification ddeurnisseurs de matiéres premierasdestination des
fabricantsd ” al i ment s pour ani maux

9EAISYOSa I LI AOl 6t S& IdzE F2dzNYyAa&aSdzNBE RQIFdzEAf AL A NBZ
Les acheteurs de produits chimiques doivent, lors de la commande, mentionner expressément que les

produits achetés seront utilisés dans la productidn al i ment s pour ani maux en |
technologiques.

Les fabricants utilisant des auxiliaires technologigues doivent réaliser dans leur plan HACCP une évaluation

des risques sanitaires que présentent les résidus de ces auxiliaires ou de léwds iEsque leur présence
résiduelle dans | " ali ment pour ani maux est techniqu
|l "utilisation des auxiliaires technologiques nhe pr és
pour animauw. A cet effet, le fabricant demandera les informations suivantes a son fournisseur pour

effectuer une évaluation correcte des risques

-l es i mpuretés présentes dans | " auxiliaire technolog
substances ndési rabl es pour |’ alimentation ani mal e,

- les interactions entre les substances,

- les substances pouvant se former au regard du processus de fabrication,

-la réactivité chimique de | " auxiliaire technologiqu
- la teneur en résidus apres réaction.

Lef abri cant devra s’ assurier auprés de son fournisseut
- les producteurs et distributeurs garantissent la tracabilité des auxiliaires technologiques,

- les producteurs connaissent la provenance, les procédés et les applications de leurs produits,

- lesdistributeurs connaissent la provenance et les applications de leurs produits,
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- les producteurs ne mettent sur le marché que des auxiliaires technologiques avec des spécifications sur la
base d'  une évaluation des dangers axée sur |l es appli

La liste des sites certifiés RCF est disponible sur letgties://oqualim.can
La liste des sites certifies GSGAP est disponible sur le sitettps://charte.incograin.com

La |iste des sites certifiés EFISC GTP et |l e cham
site : www.efiscgtp.eu
La | iste des sit eQSedsdispahidle surilefsitewe.femidsiofyi € s F a mi

La liste des sites certifies FCA est disponible sur lesiiev.ovocom.be

La liste des sites certifies GMP+ est disponible sur le\sitev.gmpplus.org
La liste des sites certifies QS est disponible sur le sitev.qg-s.de
La liste des sites certifies UFAS ou FEMAS est disponible sur levsiteaictradeassurance.onak

IV- Criteres minimum de référencement pour la mise en place de protocoles
Garde Barriere

Une entreprise garde barriere est une entreprise
certifié.
Responsabilités et exigences pourQ Sy (i NB LiddigieS I NRS

L’ ent r e pbairieseca pguaresploasabilité

f d’' assurer gque | a mati ére premi ére pour | "ali me
|l " ali mentati on ani male est sOr e,

9 de respecter les protocoles établis. Encasaecmo nf or mi t é , |l a certificat:.i
affectée.

L'’entreprise doit
- établir un contrat clair et sans ambiguité avec son fournisseur concernant

9 le respect de toutes les conditions applicables du protocole,

9 lesresponsabilités (gui fait quoi»),

f la transmission d’'informations pertinentes, in
-surveiller |’avancement de | a mise en place d’un
des aliments pour animaux. Lesudtats de cette surveillance doivent étre évalués et si nécessaire
des mesures de contrdle doivent étre prises,

-détenir des données et él éments pertinents relati

Les criteres minimums de référencement de tous les fosmiss rentrant dans le cadre de
protocoles Garde Barriere sont détaillés dans le TabBau
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Tableau3 - Critéres de référencement

Criteres de référencemerghors production primaire)

Le fournisseur européen doit étre agréé ou enregistré comme opérateur de la nutrition animale aupré
des autorités compétentes au sens du reglement (CE) n°183/2005. Les fournisseurs francais respect
f QI NNEGS Rdz Hy MWS/@dNBuluNdgeuwiratimeNtidarialSop

Les intrants sont autorisés et étiquetésonformément a la réglementation en vigueur (catalogue des
matieres premieres pour aliments des animaux UE268B, Reglement (CE) n°1831/2003 relatif aux addi
destinés a l'alimentation des animaux, Reglement (CE) n°767/2009 relatif a la mise sur le marché et
utilisation des aliments pour ani maux..).

t 2dzNJ £ S& LINBPRdzA & RQ2 NA 3 AigeSw titrg/du ¥egldmSnt (CE) §°106F20093U
R20dzySy i RQIOO2YLI IySYSyid O2YYSNOAIf O N} OG SN

Le fournisseur a mis en place une analyse des risques HACCP explicite pour les intrants a destinatior
nutrition animale.

Le fournisseur met en place, applique et met a jour une ou des procédures écrites permanentes fondg
les7 principes HACCP sur la base des 12 étapes du Codex Alimentarius guide des bonnes pratiques
d’ hygi ene eactiviggtil est yiliséicomnse support par le fournisseur.

Le fournisseur a 1is en place une tragabilité au sens du reglement (CE) n°178/2002.

Le fournisseur aléfini la gestion des produits non conformes ainsi que les procédures de retrait/rappel
titre du réglement (CE) n°178/2002.

Le fournisseur s'engage a mettre en place des mesures de maitrise adaptées en fonction de son ana
HACCP afin de respecter téglementation "substances indésirables" (directive 2002/32/CE) liée a son
activité et a son débouché nutrition animale (exmicrobiologie (directives zoonose), résidus de

« pesticidesn X0 @

Lorsque le client a des exigences spécifiques relatives¥llan G NA aS RQdzy Rl y 3ISNJ

RS RIy3aSNaRZ Af R2A0 200GSYyANJ £ QSy3r3aSySyid RS a

les exigences réglementaires en vigueur dans | ' Ur
fournisseurs situés dans dpays tiers souhaitant approvisionner le marché européen doivent étre

appliguées par ces derniers.

«Dans le cas des substances importées en Europe en provenance de Pays Tiers et soumises a

| " application de | ' article i2ds @wr rceailte me'na s smf rleBr3
| " autorisatien a | i mportation.

Les distributeurs, négociants doivent s'approvisionner aupres de fournisseurs (hors production

primaire) respectantesexigenceprésentesdans letableau cidessus.

Application des pringpes HACCP

L’ ent r e pbairiegesdoitgéaliset ene analyse des dangers, décider des mesures a prendre et
de leur controle.

Données pour | " analyse des dangers

Toutes information sur le produit, les procédés de production et leur environnement, rigune la
sécurité sanitaire doivent étre recueillies.

Informations essentielles

-Spécification produit,

-Process de production (existél un diagramme de productio?),
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-Quels intrants et quels auxiliaires technologiques sont utilisés,

- Etude HACCRdentification des dangers liés aux MP et a la production, quelles mesures de maitrise

ont été prises, quelle surveillance est effectige

-Quelles garanties le producteur appoitdl ? Mesur es nor mées mise® en plac
-Exigence légale” enr egi strement ,

-Fiches de données sécurité sanitaire,

Sur | a base de cette évaluation, | entreprise gar
assurer | a sécurité sanitaire et |l es mettre en ou

Un audit fournisseur permadbtenir des informations complémentaires, de confirmer les éléments
fournis, de vérifier le niveau de sécurité sanitaire effectif sur site.
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Annexe7.1: Protocole (Anciennes) denrées alimentaires

1. 52YFAyS RQILILIX AOIGAZY

Ce protocoledgardeb ar ri ére définit | es exigences applicabl
d’anciennes denrées alimentaires destinées a | ' al
certifiées selon un schéma reconnu.

Ce protocol e ne s espmrmpitras tpitieees ge awlitéaalimentainaa t i e r

Ce protocole n'est pas applicable lorsque la (ancienne) denrée alimentaire provient d'une entreprise

certifiée selon un schéma de certification en alimentation animale reconnu. Cette entreprise doit

inclure laproduction de la (ancienne) denrée alimentaire dans son périmetre de certification au cas

o0 il souhaiterait vendre | a (ancienne) denrée al
Il " ali mentation ani mal e.

L'’entreprise gar detradsfarmer lesf(@aneenres) tlehréen alirmemtaiiesoen d e
aliment pour animaux. Par conséquent, le champ "Fabrication" est nécessaire.

Il peut toutefois y avoir une étape de négoce et
al i ment ai prisesgarégbarriére gaim tine activité de fabrication. Les informations

pertinentes doivent étre fournies.

Ce protocole ne concerne pas

-lesceproduits provenant de |’ 'industrie alimentaire
brasserie,etc) et destinés a | alimentation ani mal e,

- les matiéres premiéres pour denrées alimentaires

-l es additifs pour | alimentation ani mal e

- les produits interdits.

2. Définitions

Terme Définition

Denrées alimentaires| Toute substance ou produitransformé, partiellement transformé ou
non transformé, destiné a étre ingéré ou raisonnablement susceptible
d'étre ingéré par I'étre humain. Ce terme recouvre les boissons, les
gommes a macher et toute substance, y compris I'eau, intégrée
intentionnellement dans les denrées alimentaires au cours de leur
fabrication, de leur préparation ou de leur traitement (cf. Réglement (

178/2002).
Anciennes denrées | Les denrées alimentaires autres que les déchets de cuisine et de tab
alimentaires fabriquées a defins de consommation humaine dans le plein respect
l a | égislation de | > Union appli

sont plus destinées a la consommation humaine pour des raisons
pratiques ou logistiques ou en raison de défauts de fabrication,
d’"embal |l age ou autres et dont |
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ani maux n
68/2013).

Produits interdits Produits qui ne sont plus destinés a la consommation humaine en rai
de défautsentrainant un risque pour la santé humaine et / ou dont la
mise sur le marché ou l'utilisation dans I'alimentation animale sont
interdites.

entraine aucun risque

3. Exigences pour le gardearriere
3.1 Evaluation du fournisseur

-Pour référencer le fournissedr,” e nt r e pbarriése@rocgde & dne évaluation documentaire
du fournisseur pour s’ assurer des mesures spécifi
d" une analyse HACCP.

L'évaluation des risques est effectuée par (groupef denci enne) denr ée al i mentai
agroalimentaire en concertation avec | " entreprise

L'évaluation des risques doit englober toutes les opérations et activités, depuis la production initiale

dela (ancienne)der é e jusqu' a |l a |ivraison a |’ entreprise &
et doit permettre de traiter et de maitriser tous les risques liés aux (anciennes) denrées alimentaires.

Les résultats de cette évaluation des risques doivent étre consigags une fiche de données de

sécurité sanitaire. (FDSS, Exemple au point 4).

La FDSS des (anciennes) denrées alimentaires vise
éventuels et de décider de |’ walée LdFDSSadonneoune appropr i
description et une spécification des (anciennes)
animale (la raison de la mise sur le marché en alimentation animale, des données d'identification et

de production, des informations pvenant de I'analyse HACCP, les ingrédients utilisés, des

indications sur la composition chimique, instructions de stockage et de transport, contrle, etc.).

La FDSS est mise a jour en cas de modification du produit et / ou du processus de produation, et a
moins une fois tous les trois ans.
3.2 Fréquence des contrbles

Chaque année I-bardeneteffeetye un asdit ded'entregrise agatimentaire. Si le
fournisseur est certifié BRC, IFS, ISO/FSSC 22000 1 audit / 2 ans est suffisant.

L ' e n sergargebairiere effectue un audit avant toute commande de (anciennes) denrées
alimentaires et en cas de modifications importantes du produit et / ou du processus de production.

Les auditeurs internes doivent étre qualifiés pour assurer cette missioe dbivent pas présenter
de conflit d’'intérét avec |l e fournisseur afin d’'a

L"entreprise qui souhaite procéder a | "audit du f
qualifié, peut déléguer la conduitte ces audits.
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Le plan de contréle est adapté en fonction de |’ a
-Audit tierce partie

L’ ent r e pbairieseecoogéaerpleimement a la réalisation d'audits fournisseurs par son
organisme de certification.

L'auditeur de I'organisme deedification doit étre indépendant via-vis du fournisseur audité. Aucun
audit tierce partie ne sera effectué en audit initial du fournisseur.

Le nombre minimum d'audits tierce partie par an dépend du nombre de fournisseurs en garde
barriererviggar | entrep

e -1D fournisseurs = 1 audit tierce partie / 3 ans

e 11 a 50 fournisseurs = 1 audit tierce partie |/
e -300 fournisseurs = 1 audit tierce partie / an
e Plus de 100 fournisseurs = 2 audits tierce part

L'auditeur dd'organisme de certification choisit, en fonction des risques et en consultation avec
| ' ent r e pbariiesegles fparmisdegrs visités. Les raisons logistiques devraient étre un critére de
sélection important. De préférence, l'audit tierce partie seffectué lors d'un audit de certification.

Aucun audit tierce partie n'est requis si lI'audit du fournisseur est effectué par un auditeur gualifié
d'un organisme de certification.

3.3 Enregistrements

Chaque lot acheté de (ancienne) denrée alimentairdgidésa étre utilisé comme aliment pour
animaux doit étre accompagné d'un document commercial faisant référence a la FDSS ou a un
document équivalent.

L"entreprise acheteuse di s po-slimenthirewarespectertes d écr i t
exigenes spécifiées dans le présent protocole.

L’"achetdarrgareed’ (anciennes) denrées alimentaire
| > ali mentation des animaux doit d'abord transform
Il " al i ment at i atemera ouiumnettoyage vadlldé ddit étre effectué pour éliminer les

contaminants physiques (verre, plastique, métal, par exemple) avant que les (anciennes) denrées
alimentaires puissent étre destinés a l'alimentation animale. Le traitement ou le nettalmgent
étre conforme aux exigences des schémas de certification.

La revente d'une (ancienne) denrée alimentaire qui doit faire I'objet d'un traitement ou d'un
nettoyage validé pour éliminer les contaminants physiques (verre, plastique, métal, par exemple
avant de devenir apte a l'alimentation animale est possible dans les conditions suivantes :

- sous le périmétre &légoce»

- & une entreprise avec un périmétre de production pour une transformation ultérieure en une
mati ere premi ér eanipateyr | > ali mentati on
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- Il existe un accord clair entre ce "garbarriere" et le producteur final. Cet accord donne des
garanties sur les responsabilités d'achat conformément aux exigences de ce protocole et sur la
transformation nécessaire en un aliment pour anima

- Toutes les informations pertinentes sur la transformation nécessaire de la (ancienne) denrée
alimentaire en une matiére premiére pour aliments des animaux doivent étre fournies (= la
(ancienne) denrée alimentaire est accompagnée de la FDSS e$ teatimformations nécessaires
conformément aux exigences énoncées a I'annexe VIl du réglement (CE) n ° 767/2009.)

-Le transformateur de | a (ancienne) denr ée ali ment
| " entreprise alimentaire concernée.

4. Exemple de Fiche de Données de Sécurité Sanitaire (FDSS)

L'’ exempl eaplreed igdhet cétre utilisé par | " entrepris
(anciennes) denrées alimentaires pourapreséal i ser |
contient les renseignements minimums a fournir.

e
e
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FDSS

Fiche Données Sécurité Sanitaire

0.1 Produit

0.2 Statut

0.3 Version

0.4 Date

1. Responsable de la FDSS

1.1 {[Nom de | ' ent|Nom
fournisseur des (anciennes
denrées alimentaires
Contact Adresse:
Telephone
Email
Website
1.2 | Approuvé par
(Nom et poste du signatire
pour | " entre
produisant les anciennes
denrées alimentaires)
1.3 [Nom de | ' ent|Nom
commercialisant les
(anciennes) denrées
alimentaires (négoce si
applicable))
Contact Adresse:
Telephone
Email
Website
1.4 | Approuvé par
(Nom et poste du signatair
pour | " entre
commercialisant les
anciennes denrées
alimentaires)
15 [Nom de |’ ent|Nom

fabricant des aliments
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composeés ou des
prémélanges

Contact Adresse:
Telephone
Emalil
Website
1.6 | Approuvé par
(Nom et poste du signatair
pour | "entre
des aliments composés ou
desprémélanges
2. ldentification des produit
2.1. | Nom du produit La dénomination généralement utilisée, de préférence ce
reprise dans la |égislation
2.2. | Nom commercial La dénomination sous laquelle le produit est commercialig
2.3. | Codearticle Le code du produit
24. INumér o d’ aut
applicable))
2.5 | Catégorie de produit La dénomination de la catégorie conformément au catalo
des matieres premiéres pour aliments des animaux
2.6 | Description du produit Description desaractéristiques du produit. Les informatior]
20t A3l G2ANBa SO FI Odzf GF GA¢
2.7. | Procedé de production Dans la description du processus de production, un
récapitulatif du processus de production est donné. Cette
description doit étre suffisamment détaillée afin de
LISNXYSUGGNBE S tASYy | @SO f Ql
2.8. | Ingrédients et substances
auxiliaires utilisées
(incluant les additifs feed e
les auxiliaires
tehnologiques)
2.9. | Procédés logistique
(transport, stockage,
conditionnement)
2.10. | Durée de conservation
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2.11 | Analyse indicative Paramétre| Unité | Moyenne Min. Max.
3. Normes / exigences
3.1 | Normes et exigences Lf Said AYyRAIldzS fSa& LJ NI YS§|
dangers (voir plus loin), sont considérés comme importan
3.2 | Exigences pertinentes pou| Paramétre| Unité | Réglementairg Contractuelle| Interne
le produit (chimiques,
physiques,
microbiologiques)
3.3 | Utilisation prévue + raison
del " orientat.i
l > al i mentat:i
3.4 | Process produit indiquer si la (ancienne) denrée alimentaire nécessite une
transformation ou si elle est utilisable en tant que matiére
premi ere de |’ alimentati of
3.5 | Etapes ddabrication et Pour une bonne compréhension du processus de produci
instructions de la (ancienne) denrée alimentaire, une vue schématiqu
indispensable. Celg doit, de préférence, étre donnée sou
F2NX¥S RQdzy RALFINIF YYS teR &apdsl
azyid OfFANBYSyYyid ydzySNRiGSS:
faire référence.
3.6 | Exigences stockage Le stockage doit se dérouler conformément aux régles

applicables dans le référentiel. Des indications pour
f QdzGAf Aal GSdzN LIRIIOGNVAS 6 AN ¥
produit de fagcon optimale.
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3.7 | Exigences transport

Le transport doit se dérouler conformément aux exigen
Qualimat Transport. Si nécessaire, des mesures

particulieres p.ex. en termes de nettoyage a réaliser ou
précédents transportés et, liées a la matiere premiére p
aliments des animaux a transporter doivent également
étre mentionnées.

4. Etiquetage

5. HACCP
5.1 Danger | 5.2. Analyse des risques 5.3. 5.4. Cause
Mesures de
maitrise
Categorie | Probabilité | Gravité Risque
(C,M,P) |d’ occy
6. Controle
6.1 Parameétre 6.2 Echantillonnage (lieu, moment) 6 . Fréque

7. Communication en cas de naronformité

Si le lot ne correspond pas a la FDSS ou si une suspicion exisitgeden danger de la santé des animaux
la sécurité sanitaire des aliments pour animaux/des denrées alimentaires, cela doit étre reporté sans

au gardebarriére.

8. Remarques

9. Signatures

JJ/ MM/ AA

Entreprise

(Acheteur, gardéarriére)

JJ/ MM | AA

Entreprise non certifiée
(Fournisseur)
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Annexe7.2 : Protocole Achat de céréales, graines oléagineuses, légumineuses

1. 52YFAyS RQILILIX AOIGAZY

a) Achat de céréales, graines oléagineuses, légumineuses non transformées aupres de
fourni sseurs non certifiés selon un schéma reco

de | Al'l emagne, | Autriche, | a BeblnmpUngle, | e Can

Greéece, | ’Irlande, | |IBasoliegardblaeri @xembeusgaepl i e
b) Achat de céréales de stocks d’intervention.
Chaqgue année, Oqualim évalue avec | es pamsies pre

ce protocole garde barriere.
Les produits primaires directement achetés auprés de producteurs primaires ne sont pas concerneés.

Les entreprises certifiees RCF qui achétent des céréales, graines oléagineuses ou légumineuses auprés
de fournisseurs non certifiés par un schéma reconnu dans les pays concernés par le domaine
d’ appl idesaus,idavent appliquer ce protocole.

Cesér éal es, graines ol éagineuses ou | égumineuses p
navires, caboteurs ou péniches), par le rail ou par la route.

L"entreprise appliquant ce protocole garde barrie
certification. Un courriel envoyé a contact @ qual

premiére pour aliments des animaux et de son origine, est suffisant.

2. Surveillance

2.1 Echantillonnage

Toute réception de céréales, graines oléagineuggsimineuses, doit étre échantillonnée. La

fréguence d’' analyse varie selon | e moyen de tra

Transport Echantillon Controle

Navire 1 par cale et par 500 tonnes Chaque échantillon

Caboteur/péniche: | 1 par caboteur:péniche Chaquegchantillon

Train 1 par train Chaque échantillon

Camion. 1 par véhicule Tous les 20 échantillons

Lorsqu’ il peut étre démontré qu’  un méme | ot, est

une

analyse réalisée sur le lot lors depl@miéere livraison est suffisante.

2.2 Analyses

La soci été certifiée RCF effectue sa propre analy.
préliminaire (culture, récolte, collecte, transport). Sur la base de cette analyse des risques et des
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garanties fairnies par les maillons précédents de la chaine, la société certifiee RCF sélectionne le
fournisseur et établit un programme de contréle au moins conforme aux exigences du présent
protocole.

Une attention particuliere sera accordée aux nouvelles originesux nouveaux fournisseurs.

Les niveaux de mycotoxines peuvent varier considérablement d'une saison a l'autre et doivent faire
l'objet d'une attention particuliere notamment au début de chaque saison.

Les paramétres énumérés dans le tableaapres sat les paramétres génériques a rechercher pour
les céréales, graines oléagineuses ou l[égumineuses concernées par le protocole garde barriére.

Paramétres Remarqgues, précisions
Pesticides Cf liste pesticides définies pour les laboratoires
référencés.

Métaux lourds (Arsenic, Plomb, Mercu| Selon analyse des risques

Cadmium)
En cas de séchage artificiel direct aveq S i | "entreprise qui ache
un combustible autre que le gaz : de | "entreprise responsa
o gue | e combustible utildi
- Dioxines T = C N ..
— indirect a été appliqué, le plan de contréle peut étre

- Somme des dioxines et PCB de ty) , , . —

dioxine réduit selonl étude HACCP. Le |
- PCB autres que ceux de typiexine [t €nu a | " eécart des autre

HAPs analysés et approuveés.
Acide cyanhydrique Sur graines de lin
Ergot du seigle Sur blé, seigle, triticale
Salmonelles Selon analyse defsques

Mycotoxines

- Aflatoxines B1 - Au mini mum d’' applicatigg

- Déoxynivalénol (DON) - Au minimum d’applicati

- Zéaralénone (ZEA) - Au minimum d’applicatiag
les feves desoja

- Ochratoxine A (OTA) - Au minimum d’ applicatigg

2.3 Communication des résultats
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Chaque I|ivraison réalisée sous ce protocole doit
conjointement avec | es résultats d’ analyse.
Lorsqu’ bhviétaeptusieurs entreprises, il suffit g
résultats d’'anal yse. Dans ce cas, toutes |l es entr.
protocole doivent étre r epr iesmaterespremiéres’paust pas obl
aliments des animaux jusqu’'a ce que | es résultats

Annexe7.3: ProtocolePetits volumes

3. Objectif

Ceprotocoledegardb ar ri ére définit | es exiddemdeasxpapsleisc anloin
certifiées selon un schéma permettant de maitriser les fournisseurs de petits volumes.

4. Définitions

Fournisseurs de petits volumedournisseurs irréguliers ou occasionnels de petites quantités (2

tonnes/mois ou 30 tonnes/an maximum) dieses a la fabrication ou référencement de nouveaux

fourni sseurs dont | 'activité n’"est pas | "alimenta

5. Exigences
L'’entreprise certifiée RCF doit procéder a une an

al i ments des anfi maux’ ou de | " addi't

Cette analyse est basée sur | a méthode HACCP. L' e
|l es procédés de fabrication de son fournisseur et
de producti on, r ap p dimitessde abntréle, prograraneide moniteringet pl ac e,

fréqguence des activités de surveillance, fiches t
mettre en place un plan de controle de | a matiere
' anal yse des dangers qu’'elle a réalisée.
L’"entreprise certifiée RCF doit informer son Orga
type de fournisseur, de | ' analyse des dangers ef f
Lor s de liteuravéritieratle respect decatte analyse, les documents associés et la pertinence

de | " ensemble en cas d’achat de ce type.
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Annexe7.4 Protocole Matieres Premiéeres transformées

1. 52YFAyS RQILILIX AOIGAZY

Ce protocole défi nit matiéres premiérey Fansfoereespupressde | ' achat d
fournisseurs non certifiés selon un schéma reconnu par OQUALIM.

Ce protocole ne s’ applique pas aux mati éres premi
(anciennes denrées alimentaires et petits volumes).

9 les(anciennes) denrées alimentaires (voir Annexe 1.1)

9 les petits volumes (voir annexe 1.3).
L' application de ce protocole est soumise a des r
d’ approvisionnement .

Chaque année, OQUALIM évaluera avec les partiesprenrardtes c er nées | es pays d’' or

et Ila |iste des mati eres premiéres transformées c
seront les prochains pays évalués.

Ce protocole est en cours d’ har aiondé sSauitd sanitaira vec d’
en alimentation ani mal e. 1 pourra étre soumis a

2. Définitions

Matiére premiere nontransformée: Tout type de de mati ere premiére
physique, chimiqueon ut r i ti onnel |, n'a pas été altéré. Une ex
garantissent un stockage stable des matiéres premiéres. Lorsque de tels procédés sont réalisés, la

matiére premiere est toujours considérée comme étant non transformée. (ExxsmBEchage,

réfrigération, tri / tamisage, emballage).

Matiére premiere transformée Tout type de de mati ere premieére
chimique ou nutritionnel, a été modifié. (Exemplgwession, broyage, granulation, cuisson,
extrusion, fermentation, extraction, décorticage).

3. Exigences

Les matiéres premiéres transformées sont ici divisées en 2 groupes auxquels des exigences
di f fér ent e slesmatiargs preniéyes anstormées spécifiques et les matieres premieres
transformées classiques.
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Le protocole s’ applique sauf pour | es -mati éres pr
dessous
Type de MP transformée Pays concernés
Toutes les MP transformées Allemagne, Pays Bas, Belgique, Luxembourg, Royblmine
Autriche
Farines de poisson Pérou
Pulpe de citron et tourteaux Brésil

d’ ol éagi neux

s

Tourteaux d’ ol é]|Argentine

Mélasses Pakistan
Tourteaux de palmiste Malaisie
Tourteaux de palmiste Indonésie

Ce protocole peut étre appliqué uniguement par un fabricant.
L' échantil | on obligateire.l ot par | ot est
Les analyses doivent étre réalisées sur chaque lot, pour les paramétres fixés dans le tedpe@st Ci

Les enregistrements et tout documentrefati a | ' appl i cati on de ce protocol
doi vent étre disponibles pour |’ auditeur et si de

Cela inclut les informations suivantes :

- les matieres premiéres brutes, les méthodes de production, les psusede flux et
| " environnement associés a | 'aliment pour ani maux

- Nom, adresse du producteur,

- Nom de | a mati éere premiere pour | alimentation
- Enregistrement de chaque lot acheté,

- Résul malyses d’' a

- Toute information pertinente.

Dans | e cadre de |’ application des principes de |
requises mentionnées-dessus pourrait conduire a définir des mesures de contrbles et de
surveillancesupplémentaires.

L' entrepbarsrei ggrag deppl i quant ce protocole devra sicg
contact@oqualim.ff et a@ son organisme de certification | e
matiéretransformée.
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¢FrofSlkdz RSa LI NI Y §parndat@respemigrés transfidBniéesNdhy ldfadre du protocole

L 4 Métaux 5 Métaux . - .
Paramétre DUTEES PCB NDL HAP Pesticides | lourds lourds Nickel [ A13fXneRIooN [ ZEA' [Fumonisines oTA | m2/Hm2|| Salmonelies| SeStdiumbliAcidelhydiol S, torionoiee [Methanol ||+ [mBUrStes
Matiéres premiéres et PCB DL (As.Cd,Pb,H (As.Cd,Pb.Hg, Bl sp. cyanique insolubles
transformées 1
Céréales et coproduits X X X X X X X - X
Graines ou fruits oléagineux (of X (graines di
autres) et produits dérivés X X X X X X X lin)
légumineuses co-produits et
dérivés X X X
Produits dérivés de la
production d'amidon de mais X X X X X X X X X X
Produits dérivés de la
production d'amidon de blé X X X X X X X X
Produits dérivés de la X si livré
production d'amidon de pommg directement
de terre X X X X X (protéines) en ferme
Sucres et dérivés de la
production de sucre X X X X X X
Produits dérivés de la X (levures si
production de biére X X X procédé inconnu
Produits dérivés du maltage X X X X X X X X
Produits dérivés de la brasseri¢ X X X X X X X X
Produits minéraux X X X
Produits issus de la production|
laitiere X prod gras X prod gras X X
Glycérine produite a partir de
graine oleagineuse X X X X X X
Fourrages séchés et produits
dérivés X X X X X X
X amande X amande
Fruits et produits dérivés X X X X X et abricot et abricot
X gras d'origin
Graisses et huiles (graisses X huile X gras animale (non-
animales incluses) X X végétale X seulement ruminant)
X uniquement
Poissons animaux marins et Poisson crevette
dérivés X X X X X X hors EU

b : uniguement mé et ses co-produits
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